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ATA N° 09/2023

Ata da 297 Reunido Ordinaria do Conselho Municipal de Alimentagdo Escolar do
Municipio de Vista Alegre do Alto nomeado conforme Decreto n° 5144, de 23 de marco de
2021. Ao sexto dia do més de outubro de dois mil e vinte e trés, as 8 horas, de modo on-
line pela plataforma “Google Meet®, reuniram-se para a 29 Reunido Ordinaria do
Conselho Municipal de Alimentagdo Escolar, os membros: Alessandra Aparecida Ribeiro
De Lima, Daiana Fernanda Da Silva Bombonato, Daiane Raimundo de Barros, Ednei
Roberto Borelli, Silvia Helena Gallo e as Convidadas: a Secretaria da Educacéo Maria
Rita Vieira Cunha, a Nutricionista Maria Fernanda Cortezzi Cardoso e a Auxiliar
Administrativo Joanisia Alves de Sousa Carvalho. Apos verificar a existéncia de “quérum”,
a Senhora Presidente, Silvia Helena agradeceu a presenga de todos e deu inicio a
reunido solicitando a leitura da ata da reunido anterior, a qual foi aprovada por
unanimidade. Na sequéncia analisaram os cardapios do més de setembro de todas as
unidades que s&o distribuidas a merenda escolar, em seguida a Presidente perguntou
sobre as alteragdes no cardépio, no qual teve dias que foram servidos lanches (pdo com
mortadela, pdo com presunto e mussarela), a Nufricionista respondeu que nos dias
mencionados contava com poucas funcionarias por causa do Curso do SENAI de
Treinamento em Boas Praticas na Conservagéo e Limpeza de Ambientes (em anexo lista
de presenga e ficha com a pauta) para a equipe da cozinha e Auxiliar de Servigos
Internos do setor da Educagéo, e Treinamento para a Eleicdo do Conselho do Tutelar.
Referente as saladas e sobremesas foram preciso alterar alguns dias porque muitas
vezes as entregas acontecem fora da data programada. Nessa Primavera temos vivido
dias muitos quentes, o que torna inviavel fornecer um alimento quente (ex: sopa),
estamos sempre procurando algo mais leve para a merenda escolar. Temos recebido
doacbes de mandioca e tomates, por isso a implementagdo desse alimento com
frequéncia. Sobre a pergunta da Senhora Silvia da fruta Pera que no dia que foi servida
estava dura, a Senhora Maria Fernanda relatou que sdo fatores externos, que nao
dependem de nos, se tentamos guardar para amolecer, corre o risco de estragar, pois sao
alimentos pereciveis. A respeito do parafuso que uma Funcionaria da Escola Irineu Juliao
encontrou no prato de um aluno, uma panela estava com o cabo solto e ocorreu o
acidente de cair dentro da comida, e infelizmente por ter grande quantidade de alimento
nao era visivel até o momento que chegou no prato da crianga, por isso ninguém viu o
acontecido, as funcionarias da cozinha foram advertidas a ficarem mais atentas, pois €
um problema um tanto desconfortavel. A Senhora Rose Helena de Lucia, Auxiliar de
Servigos Internos que trabalha na Escola Municipal Irineu Julido, procurou a Presidente
para relatar sobre uma denuncia para a Vigilancia Sanitaria, questdo essa que a
Nutricionista respondeu que sim, isso realmente aconteceu, tivemos a Inspegédo da
Equipe: Camila Dalécio — Secretaria Municipal de Salide e Ederson Rodrigues Pereira —
Agente VISA Municipal, conforme Relatério em anexo a ata. Na ocasido comentou sobre
as providencias possiveis para evitar o problema com a presenga dos pombos no patio, o
que tem ocorrido esporadicamente aparicdo de alguma dessas aves. A reclamagao
especifica da Senhora Rose Helena de Lucia sobre a mesma funcionaria fazer a lavagem
de pratos e lavagem de banheiro, problema este resolvido, onde ficou designado um
funcionario exclusivo para realizar essa lavagem conforme escala em anexo. Ela também
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informou que a Funcionaria Rose Helena de Lucia relatou que ndo concorda com a Ata
01/2023 da Secretaria Municipal de Educacéo Alimentacdo Escolar realizada no dia vinte
e trés de agosto de dois mil e vinte e trés, também em anexo. Sendo registrado que foi
uma reunido sobre orientagdes, e ndo sobre divergéncia entre setores de trabalho. Maria
Fernanda comentou sobre a Conferencia Regional da Seguranga Alimentar que tem
participado mensalmente. E o membro Ednei Roberto Borelli explicou sobre o Projeto
PAA (Programa Aquisi¢cdo de Alimentos), finalidade é fornecer alimentos para as pessoas
de baixa renda. Agradecendo a presenca de todos, foi encerrada a presente reunido e
nada mais tendo a acrescentar redigi a presente ata que sera assinada por mim e por
todos os presentel\"/‘ista Alegre do Alto, 06 de outubro de 2023.

L v\ \‘mag) ,,Xf_m:um(“ &QLWQLALIQ‘P’Z . /VQE/
% oo < zooi | e Zamen
/

.




PEDIDO DE AUTORIZACAO

A PRESIDENTE DO CAE (CONSELHO DA ALIMENTACAO
ESCOLAR) SILVIA GALLO

Eu Rose Helena de Lucia, venho através desse pedido de autorizacéo,
pedir & Vossa Senhoria para poder participar da préxima reuniao do CAE. Caso

meu pedido for aceito pego que me avise a data, hora e local onde ira acontecer
a reunido. Antecipadamente agradego.

Rose Helena de Lucia

Vista Alegre do Alto, 16 de Outubro de 2023.
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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAC .,
SETOR DE ALIMENTACAO ESCOLAR Qolobo, JDocdoy ..
Responsdve)
REQUERIMENTO

Maria Fernanda Cortezzi Cardoso”, nutricionista inscrita no CRN3 — 22517,
atuanie como Nutricionista RT e Coordenadora da Alimentacdo Escolar de Vista
Alegre do Alto—SP e,

Considerando a necessidade de aprimorar e adeguar os servigos prestados pela
Alimentacado Escolar a todas as escolas atendidas pelo municipio;

Considerando a Portaria CVS 5, de 09 de abril de 2013, que aprova ©
regulamento técnico sobre boas praticas para estabelecimentos comerciais de
alimentos e para servigos de alimentacdo, e o roteiro de inspecdo;

Considerando a continuidade do planc de melhorias dos servicos
desempenhados pelo setor de alimentacdo escolar, que teve inicio com um
treinamento em parceria com o Senai aos funcionarios da Merenda em Boas Prdticas
de Manipulacdo de Alimentos (realizado nos dias 22 de julho e 19 de agosto de
2023);

Considerando a necessidade de ampliar o conhecimento e treinamento com
todos os funcionarios envolvidos com a alimentagdo escolar e, finalmente,

Considerando a capacidade de articulacdo e lideranga da Secretaria Municipal
de Educacdo frente aos desafios de aprimorarmos as boas praticas na alimentagao
escolar,

Requer a Secretaria Municipal de Educacdo:

Reunido com as diretoras de todas as escolas municipais e estadual (em data e
horério a ser combinado), com seus respectivos funcionarios envolvidos nos servicos
de alimentacdo e aqueles que trabalham na manutengdo da limpeza de pratos e
utensilios de cozinha e refeitdrio. Na referida reunido iremos discutir melhorias e
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conformidades para o setor de acordo com as exigéncias da Alimentacdo Escolar,
visando o bem maior, que é a alimentagdo e satide de todas as criangas do ensino
basico que atendemos com o fornecimento de alimentos.

Atenciosamente

)

Maria Fernanda Cortezzi Cardoso
Nutricionista CRN3:22517

Vista Alegre do Alto — SP, 21 de agosto de 2023.
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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO
ALIMENTACAO ESCOLAR

Ata n°01/2023

Ao vigésimo terceiro dia do més de agosto de dois mil e vinte e trés, as dezesseis horas,
reuniram-se na sala da Escola Municipal “Aurélio Bettini”, situada a Rua Catanduva n2 215, os
funcionarios da Alimentacdo Escolar e os funcionarios da Escola Municipal “Irineu Julido”. Estiveram
presentes a nutricionista responsavel técnica da Alimentacdo Escolar do municipio Sra. Maria
Fernanda Cortezzi Cardoso; a diretora da Escola Municipal “Irineu Julido” Sra. Sonia E. Nomura
Pedrazzoli: a diretora da Escola Municipal “Aurélio Bettini” Sra. Valdelice Helena Zerbinatti
Miranda; a coordenadora pedagdgica da Escola Municipal “Irineu Julido” Sra. Maria Cristina Daldcio
Cazoni: a auxiliar administrativa da Alimentag3o Escolar Sra. Joanisia Alves de Sousa Carvalho; a
auxiliar de cozinha Sra. Daniela Marques de Lima Delpra; a auxiliar de cozinha Sra. Helena da Siiva
Giacomazzi, e as serventes municipais da Escola “Irineu Julido”: Sra. Aline Costa Bassoli; Sra. Angela
Maria Visentin Correa, Sra. Marcia Aparecida Almeida Lerri e Sra. Rose Helena de Lucia. Na ocasido,
a nutricionista Sra. Maria Fernanda, abriu a reuni3io e agradeceu a presenca de todos, na sequéncia
informou gue estd reestruturando o Setor de Alimentagdo Escolar, buscando uma melhoria nos
servicos prestados e atualizando todos os procedimentos. Esta reformuiacdo, iniciou se com um
treinamento de “Boas Praticas de Manipulagdo de Alimentos” (que aconteceu no dia vinte e dois de
julho de dois mil e vinte e trés no Senai de Sertdozinho — SP e no dia dezenove de agosto de dois mil
e vinte e trés na cozinha central da Alimentacdo Escolar, em Vista Alegre do Alto — 5P} a todos
funcionarios do setor de alimentacdo. Seguindo o que foi aprendido no treinamento, foi orientado
aos participantes que apds a higienizagdo com agua e detergente nas mesas e bancadas do
refeitério, seja borrifado na sequéncia alcool liquido 70%, para completa desinfec¢do. As serventes
responsaveis pela execugdo desta atividade, questionaram o que foi proposto, informando que o
tempo disponivel entre os hordrios de recreios, é pequeno, ndo sabendo se conseguiriam executar
a acdo. Desde modo foi discutido a situacdo, dando a palavra a todos participantes para sugestées.
Foi informado também, que esta atividade deve ser aplicada na pia e na mesa da cozinha da escola
“irineu Julido”, onde ocorre a lavagem dos pratos, canecas e talheres, utilizados nos recreios.
Seguindo ainda as orientagBes propostas, foi informado juntamente que as canecas do café da
manh3, devem ser imersas em solucdo clorada (seguindo a proporgdo de uma colher de sopa de
4gua sanitaria para um litro de 4gua), por trinta minutos, pelo menos duas vezes na semana. Dando
continuidade aos assuntos abordados, falou se também da importancia do uso corretos dos EPI’s
(equipamentos de protegdo individual) durante a execugdo das atividades tanto relacionadas a
alimentagdo escolar, como da iimpeza escolar. Deste modo, ressaitou se a importancia do uso de
luvas e de toucas para protecdo dos cabelos, durante a lavagem de utensilios. As funcionarias
concordaram com uso da touca, exceto uma {(Sra. Rose Helena), que disse que enquanto ndo fosse
resolvido uma quest3o judicial em andamento sobre a obrigatoriedade da fung¢do de lavagem das
loucas, a mesma ndo usaria). Novamente foi discutido sobre a importancia do uso de EPY's por
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todos, ficando a cargo da diretora da escola “Irineu Julido” Sra. Sonia, a fiscalizacdo de suas
funcionarias. Durante o treinamento de “Boas Praticas de Manipulagdo de Alimentos” foi muito
falado sobre a contaminacdo cruzada {onde alimentos ou atividades diferentes se cruzam por
diversos motivos, aumentando assim os riscos de contaminacdo), enfatizando a importancia de
praticas que evitem esse tipo de contaminagdo. Deste modo, estendendo esse assunto, foi
discutido sobre a possiblidade de cruzamento das atividades de limpeza da cozinha, incluindo a
lavagem de utensilios, com as atividades de limpeza do ambiente escolar, como lavagem de
banheiros ou outras. Rapidamente, todas as serventes responsaveis por ambas atividades,
relataram que tal fato ndo ocorre, pois elas estdo sempre divididas em duas pessoas por “setores”.
Disseram que este fato sd aconteceria em situagﬁes esporadicas, na qual teria somente uma
funcionaria trabathando durante o dia, o que é raro. Foi sugerido pela nutricionista, que seja feito
uma escala com a designagdo das atividades por funcionarias, por escrito, para regularizar a
documentacio. A diretora da escola Irineu Julido “Sra. Sonia”, prontificou se em providenciar o
documento brevemente. Apos todos temas abordados, a nutricionista Sra. Maria Fernanda, se
dispds a visitar a cozinha da escola “Irineu Julido” para juntamente com os demais funcionarios
encontrarem solucdes adequadas para a execugdo correta das atividades e otimizag¢do do trabalho
no local, além de colocar se a disposicdo para novas sugestdes, sempre na intencdo de oferecer
uma merenda de qualidade e sem riscos aos alunos que consomem. Sem mais para tratar, encerrou
se a reunido, na qual para constar, foi lavrada a presente ata, que apds lida e achada conforme,
serd assinada por todos os presentes. (Observagdo: a servente Sra Rose Helena de Licia, disse a
todos participantes que ndo assinaria a ata, pois n3o tinha esta obrigagdo, deste modo, foi
informado que mesmo sem sua assinatura, todos participantes confirmavam sua participacéo, pois
ela estava presente na reunido). Vista Alegre do Alto — SP, 23 de agosto de 2023.
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TREINAMENTO EM BOAS PRATICAS NA CONSERVACAO E LIMPEZA DE AMBIENTES

{ 2 o B /’ S
1) Aline Costa Bassoli AKX e ‘x\_;y;"Jﬂ__,, YY\A\,&&}{#L

2) Angela Maria Visentin Correa ‘\.\:W:%(,f\;,. YN O s st Dbl (AP0

3) Edna Gomes de Souza CC:_(:“.‘i/\x‘")C?\ C';\iw"ws 1% {5@.\\&} SEL \jclm
¢/ . ¢

i

3 —~ y -+ il o I
4) Eva Gomes Botelho Oliveira __ Ly {_[‘”,ef ey \;L‘_}w. Gy A NAAR I o

= o ;‘ o y N /"":“} . 4L
5) Hilda Alves de Souza Peixoto _{{ 3cd o [iipen Ap  AowonSoncaols
! : - ;
6} Maria Cristina Daldcio Cazoni TN N

7 Warilefie da Sfiva Cavatcante

8). Mafy.Ane Pereira Gomes Cardéro/

7 (b .
9) Marcia Aparecida Almeida Lerri \/H\c\/!u{c:k ﬁ}r? C,gu CU‘WC{OL a@’f

/f! / ! =S ) i:“ &7 "1 \ -, (3 >
10) Marcia das Gragas de Souza Gomes WonL o \-’f.o (/,)f\c’\,-w\ cH ”:(a,&"‘“"l)ﬂ— H(E‘fvnéq -

“~t

i A ;
’ g i N -9 A0 D
11} Neusa Maria Sequiteli Alves __ A gadno, Vil oaad Ao --}.Jm// ) Y- g XAKA

. s o o f ¥ }-, ‘,. 4 i , I
12) Nilva de Fatima de Sarro Soares “w\aoe ld Xolingg 0307040 S »OS00A

&

-~
£

13) Patricia Aparecida Bernini ___| MA{}’B/AF~ .
1 /o N

14) Rosania de Miranda Cordeiro Oliveira (‘S‘u\./%w.ﬁ_&w daaw @\ Ml Q.
s
15) Rose Helena de Lucia Over\t M i (Q/\/\-(/L/G\_

16) Silvia Cléia Matos de Brito Amaral =5 W oo Ao A Hann fl.-%m.l

A\

Tk " - G i (P F a7 i AT | ~af f T
17) Vanessa Cristina Miranda Primo _\. Y]y b G "‘..v\.,.kwg{:?"‘!"f"i; YONAN Dy “dn’“—; Vi A rv"@

18) Thainara Hass Silva Souza __J Ao leng. /!/ o0y HnC R YO

-

14 >%ﬂu{i’m‘¥* [ =1€@L‘”€?/'J'"{’-?‘ Aemeuo Yormoa _ Qowolewer K. K- Yns
20 Manke Alws Come

Vista Alegre do Alto — SP, 21 de setembro de 2023.



Ficha do Produto

Escola Senai "Ettore Zanini”

Av. Fioravante Magro, 230 -Conj. Hab, Dr. Walter Anténio de Padua Becker - Sertdozinho - Tele Datade Emissio  29/08/2023

Curso : Conservagio e Limpeza de Ambientes (08/11/2019)

Objetivo

Proporcionar capacitagéo profissional aos colaboradores da empresa, visando o
desenvolvimento de competéncias relativas a executar suas fungdes, conservando os
ambientes e objetos, seguindo normas de higiene, procedimentos da empresa, seguranga &
legislag@o do trabalho, tendo em vista melhoria da produtividade e redugao dos conflitos nas
relagdes de irabaiho.

Clientela

Indicados peta Empresa

Pré - Requisitos

O aluno devera, no inicio do curso, ter no minimo 18 anos de idade.
C aluno devera ter completado a 5% série/ano do Nivel Fundamental.

Métodos e Técnicas

Aulas expositivas;
Exercicios individuais ou em grupo vivenciando a parte didatica abordada e consolidando o
processo de aprendizagem.

Area / Segmento de Area

Quimica - Quimica

a| 20

Carga Horéria : n° de Alunos i 2

Regime Ildeal de Funcionamento

Reunidtes de até 8h digiras

Pré - Requisitos do Instrutor

Instrutor de Formagao Profissional do SENAIL SP

Recursos Fisicos e Materiais

Sala de aula, Datashow, Caixa de som, notebook , flipchart, lousa ou quadro branco,
canetas, papel A4.

Contelido Programatico

U.C.: 661 Folha



Escola Senai "Ettore Zanini"

Av. Fioravante Magro, 230 -Conj. Hab. Dr. Walter Antbnio de Padua Becker - Sertdozinho - Tele Datade Emissdo  29/p8/2023

Curso : Conservacdo e Limpeza de Ambientes (08/11/2019)

Conservagao de equipamentos

Principios basicos de limpeza

Limpeza de diferentes tipos de superficie
Limpeza predial

Ferramentas de trabalho

Produtos de limpeza: tipos, aplicagéo, diluicao
Procedimentos de limpeza

Recursos e meio ambiente: desperdicio
Satide e sequranca no trabalho ? EPI

u.C.: 661 Folha 2
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SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
VIGILANCIA SANITARIA

RELATORIO DE INSPECAO

Empresa: Municipio de Vista Alegre do Alto
6rg§o: Secretaria Municipal de Educacgdo (Cozinha Piloto)
Periodo de Inspecdo: 28/08/2023 a 30/08/2023

VISTA ALEGRE DO ALTO, 30 DE AGOSTO DE 2023.
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1. IDENTIF!CAQﬂO DA INSTITUICAO
Razéo Social: Municipio de Vista Alegre do Alto

Orgéo: Secretaria Municipal de Educagéo (Cozinha Piloto / E.M.E.LE.F irineu Julido / E.M.E.| Aurélio
Bettini)

CNPJ: 52.854.775/0001-28

Enderego: Av. Monte Alto, 75 — Centro — Vista Alegre do Alto/SP
Natureza da Organizagdo: Publica

Telefone: (16) 3277-8315

Enderego eletrénico: nutricionistapmvaa@vistaalegredoaito.sp.gov.br

Responsavel legal: Maria Rita Vieira Cunha CPF: 415.851.608-06
Responsavel técnico: Maria Fernanda Cortezzi Cardoso Inscricdo no Conselho: CRN 22.517
. INSPECAO SANITARIA

Periodo: 28/08/2023 a 30/08/2023
Objetivo da inspegdo:
* Realizacdo de inspecdo especial para apurar dentincia referente a eventual ndo cumprimento
da legislagdo sanitaria vigente no que diz respeito 4 cozinha coletiva;
= Avaliar o aspecto sanitario, as condigdes de trabalho e ambiente dos funcionarios/servidores;
*  Orientar com relagdo a legislacéo vigente;
=« Conhecer e avaliar a organiza¢do e o processo de trabalho na execugéio das atividades,
observando as ndo conformidades e/ou praticas potencias geradoras de risco que possam
interferir na qualidade do servigo prestado;
= Regular as condigbes do servigo.

. EQUIPE INSPETORA

Camila Dalécio — Secretaria Municipal de Satde
Ederson Rodrigues Pereira — Agente VISA Municipal

4. PESSOAS CONTACTADAS

Maria Rita Vieira Cunha Cargo: Secretaria Municipal de Educagéo.
Valdelice H. Zererbinatti Miranda Cargo: Diretora EME! Aurélio Bettini
Sénia E. N. Pedrazzoli Cargo: Diretora EMEIEF Irineu Juligo
Maria Fernanda Cortezzi Cardoso Cargo: Nutricionista
VIGILANCIA SANITARIA

Rua Manoel Marques, 172 - Vista Alegre do Alto — SP
Fone: (16) 3277-8303 - Ramal (8443)
vigilanciasanitaria(@vistaalegredoalto.sp.gov.br
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5. RELATO DAS SITUAGOES

Em visita de inspecao sanitaria realizada no dia 28 de agosto de 2023 na Cozinha Piloto do Municipic de
Vista Alegre do Alto/SP, verificou-se tratar de uma cozinha coletiva que prepara, transporta e expde ao
consumo alimentacéo na E.M.E.| Aurélio Bettini, E.M.E.|.F Irineu Julido, E. E. Complementar Jardim lialia
e E.E Prof. Salvador Gogliano Jr, possui 15 funcionarios, que prepara aproximadamente 2.000 (duas mil)
refeigBes didrias — café da manhé, almoge, lanche da tarde e jantar. Funcionando em dias uteis de
segunda a sexta-feira das 06:00 as 17:00 horas.

No decorrer da inspecgédo foi realizada orientag@o e diligéncias no que tange os aspectos sanitarios
conforme a legislacdo em vigor RDC 216/04 e CVS 5 de 09/04/2013, assim, verificou que:

VESTIARIOS E SANITARIOS DOS FUNCIONARIOS:

Os vestiarios/sanitarios possui piso e teto em material liso, lavavel, as paredes s&o revestidas com

material impermeave!, lavavel e de facil acesso a limpeza, livres de rachaduras, fissuras, trinca e
rugosidades.

Possui chuveiros em numerc suficientes a quantidade de funcionarios, armarios para guarda dos
pertences pessoais, lavatérios providos de sabéo liquido € papel toatha, os ralos escamotedveis © as
lixeiras séo de acionamento por pedal.

Os vestiarios e sanitarios ndo tem comunicacéo direta ou indireta com a area de produgdo. Contudo,
as portas de ambos NAO possuir sistema de fechamento automatico.

AREA DE RECEBIMENTO E TRIAGEM DAS MERCADORIAS:

A drea para triagem das mercadorias é limpa e protegida, com lavatério para a pré-limpeza das
hortalicas e verduras, constatou-se que as caixas de papeldo e outras ndo tem acesso § area de
producio, e os alimentos sdo removidos destas e transportados para caixas plasticas providas de
tampa e devidamente armazenados.

Verificou-se também que no recebimento das mercadorias & observado a origem dos produtos, sua
data de fabricacéo e validade, registro nos 6rgaos competentes bem como se a temperatura mantém
os padrdes de qualidade. Entretanto, ndo ha registros das temperaturas dos produtos que
necessitam de condigbes especiais de conservacao.

VIGILANCIA SANITARIA

Rua Manoel Marques, 172 - Vista Alegre do Alto — SP
Fone: (16) 3277-8303 - Ramal (8443)
vigilanciasanitaria@@vistaalegredoalto.sp.gov.br
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AREA DE DEPOSITO:

Os alimentos sao armazenados fora do interior da sala de preparo, por tipo de produto, em armarios
ou pallets, ja os alimentos pereciveis sdo armazenados em equipamentos de refrigeracdo e os
produtos saneantes em depdsito proprio. Todavia, NAO ha porta com sistema de fechamento
automatico e telas nas janelas.

AREA DE PRODUCAO E MANIPULACAQ:

As paredes, pisos e tetos, sdo de material liso, lavavel e impermedvel em cor clara, as janelas possui
protecdo contra a entrada de vetores (telas mosqueteiras), os ralos tém protecio, as lixeiras tém
sistema de acionamento por pedal, tem lavatério para a limpeza de alimentos e lavatérios em posicéo
estratégica para a limpeza e higienizacio das méos provido de sab3o liquido bactericida e papel toalha.

Ha sistema de retencao de gorduras instalado (coifa), sistema de iluminacio compativel com as
atividades desenvolvidas, os funcionarios fazem uso de uniformes completos de cor clara, separagéo

de amostras dos alimentos preparados armazenadas por 72 horas e presenca técnico responsavel
(nutricionista).

Néo obstante, a porta de acesso a area de preparacdo de alimentos NAO tem sistema de
fechamento automatico, as lumindrias ndo possui protegdo contra queda e explosdo e ha
ventiladores instalado no ambiente de preparo.

AREA DE PREPARO DE SALADAS:

As paredes, pisos e tetos, sdo de material liso de cor clara, existe lavatério para a limpeza dos
alimentos, hortalicas e outros. A lixeira tem acionamento por pedal, os funcionarios usam uniformes, &
uma segéo a parte do preparo. Porém, a luminaria NAO possui protegéo.

| HIGIENIZACAO DE INSTALACOES, EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS:

As instalacbes, os equipamentos, moveis e os utensilios séo mantidos em condigdes higiénico-
sanitarias apropriadas, os produtos saneantes utilizados s&o regularizados. Ha utensilios e
equipamento de higienizagao proprios (baldes, panos, rodo, etc) para cada atividade em bom estado
de TONServagao.

Em que pese bom estado de organizacdo e limpeza das instalagées e equipamentos, ndo ha
registro dessas acdes e os funcionarios responsaveis pela higienizagdo das instalagdes
sanitarias nao utilizam uniformes diferente daqueles utilizados na manipulagio de alimentos.

VIGILANCIA SANITARIA

Rua Manoel Marques, 172 - Vista Alegre do Alto — SP
Fone: (16) 3277-8303 - Ramal (8443)
vigilanciasanitaria@vistaalegredoalto.sp.gov.br
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MANEJO DE RESIDUOS (LIXO), ABASTECIMENTO DE AGUA E CONTROLE DE VETORES:

O lixo € armazenado em éarea externa distante do preparo dos alimentos e recolhido duas vezes por
dia pela prefeitura.

A agua utilizada no preparo dos alimentos é proveniente de abastecimento publico com qualidade
testada semanalmente, contudo, ndo ha POP e registro de limpeza do reservatério.

O Controle de vetores e pragas urbanas é feito por empresa especializada com certificado dentro do
praze de velidade, porém, ndoc apresentou POP relacicnade ao controle integrado de vetores e
pragas urbanas contemplando medidas preventivas e corretivas destinadas a impedir a atracdo,
abrigo, acesso e proliferacédo.

TRANSPORTE E DISTRIBUICAO DE ALIMENTACAO:

O veiculo para transporte dos alimentos & isotérmico, as partes internas sdo impermedveis e lavaveis
em cor clara, a area de carga no possui comunicagdo com a cabine do mesmo. Conforme, legislacao
aplicavel.

A area de exposigao e de consumacéo € separada da preparagéo, esta é organizada e adequada, em
perfeita condicdo higiénico-sanitarias com moveis, utensilios e equipamentos compativeis com as
atividades em bom estado de conservagdo. Os manipuladores adotam procedimentos que minimiza
os riscos de contaminacao (luvas e toucas).

Contudo, ha acentuado risco de contaminagdo cruzada no processo de higienizagdo dos
utensilio de consumagéo (pratos e talheres), uma vez que os materiais sido higienizados pela
mesma equipe que realiza a limpeza do local (E.M.E.LF Irineu Julido e E.M.E.l Aurélio Bettini)
inclusive, sanitarios, conforme escala apresentada durante vistoria e potencializado por haver
funcionario que ndo utilizavam EPis, conforme prevé a legislagéo.

DOCUMENTACAO E REGISTRO DE INFORMACOES:

O responsavel técnico é capacitado, servidor publico municipal com registro no érgéo especifico
(CRN). O possui Manual de Boas Praticas de Manipulacédo de Alimentos, entretanto, ndo aborda todo
o operacional e ndo estava disponibilizado para os funcionarios. Apresentou Certificado e registro da
dedetizagado e controle de pragas urbanas no local dentro do prazo de validade. Porém n&o apresentou
os POP's, registros e certificados de saude dos funcionarios.

VIGILANCIA SANITARIA

Rua Manoel Marques, 172 - Vista Alegre do Alto — SP
Fone: (16) 3277-8303 - Ramal (8443)
vigilanciasanitariai@vistaalegredoalto.sn.gov.br
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6. NOS TERMOS DA DENUNCIA

Durante o horafio de intervalo, por voita das 09h40min, a equipe de inspecdo, n3o constatou, nesse
periodo, a presenca de pombos no local de distribuicao e consumag&o de alimentos preparados (E.M.E.|
Aurélio Bettini e E.M.E.L.E.F Irineu Julido).

Ja, referente aos aspectos higiénico-sanitarios no que tange a higienizacéo dos utensilios de consumo e,
simultaneamente, a limpeza dos sanitérios, verificou-se procedente a demanda, pois ainda que ocorre,
ocasionalmente, conforme narrado pelos responsaveis do local, ha risco eminente de contaminagéo
cruzada, potencializado, pela falta de treinamento da equipe de limpeza e negligéncia na utilizacdo dos
EPI pelos funcionarios, tanto na execucéo da limpeza dos utensilios quanto da limpeza geral.

Os funciondrios responsaveis pela higienizacdo dos utensilios ndo poderdo, PREVIAMENTE OU
DURANTE a limpeza destes, ainda que, ocasionalmente, realizar limpeza de sanitarios, devem utilizar
uniformes conservados, limpos e trocados, no minimo, diariamente, usados exclusivamente nas

dependéncias internas do lecimento e EPI (Equipamento de Protecéo Individual) compativeis com
a atividade.

7. CONSIDERACOES FINAIS

Mediante rol de ndo conformidades encontradas, solicitamos que sejam implementadas as seguintes
providencias dentro do prazo de 30 dias a contar do recebimento deste relatorio, o0 ndo cumprimento deste
prazo implicara em penalidades prevista no Cadigo Sanitario Estadual — Lei n° 10.083 de 23/09/1998.
Destarte, providenciar:

v Ajuste no Manual de Boas Praticas contemplando todas operagbes realizadas pelo
estabelecimento, disponibilizando cépia para os funcionarios;

v Registro e controle da temperatura dos equipamentos de refrigeracéo;

v" Registro de temperatura dos produtos que necessitam de condigbes especiais de
conservagao.

v Registro de manutencdo nos equipamentos e ar condicionado;

v Instalagéo de sistema de fechamento automético nas portas dos sanitarios, deposito, area
preparo de saladas e porta interna da area de preparo da alimentagao;

v Instalar protego de iluminaria na 4rea de produgéo alimentacéo e preparo de saladas;

v" Diferenciar os uniformes dos funcionarios da limpeza daqueles utilizados na manipulagéo de
alimentos;

v" Uso de uniformes e EPIs compativeis com a atividade,

VIGILANCIA SANITARIA
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v Ajuste na escala de higienizacdo dos utensilios de consumo, de modo que o responsavel ndo
realize, PREVIAMENTE OU NO DESEMPENHO DA ATIVIDADE, procedimentos de
nigienizacao de sanitarios.

v" Controle de visitantes, permitindo estes somente com paramentagao adequada;

Certificado de saude dos funcionarios;

Capacitacdo dos funcionarios em Boas Praticas com o contetdo programatico minimo

estabelecido no Art. 17 da CVS 5 de 09 de abril de 2023;

Certificado de Treinamento e Uso de EPIs dos funcionarios com lista de presenca;

POP de Higienizacdo e Manutengao das Instalagées, Equipamentos e Méveis;

POP Higiene e Satde dos Manipuladores;

POP Transporte de Alimentos;

POP e registro da Higienizagao do reservatorio de agua; e

POP do Controle integrado de Vetores e Pragas urbanas.
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Vista Alegre do Alto, 31 de Agosto de 2023

CAMILA DALOCIO
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8. REGISTRO DE ENTREGA DO RELATORIO

Data de recebimento; (/57007 04 .

Nome e fung&o/cargo do responsavel pelo recebimento do relatério: oot Toaoo codo. Loty s
Assinatura: e
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